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Das Restaurant Agquila wurde 2009
in Venedig gegrundet.
Kreativitat, Liebe zur
Gastronomie, ein authentischer
und aufmerksamer Service und die
Qualitat der Zutaten haben den
Namen "Aquila” zu elner Garantie
fur Exzellenz gemacht.

Die Einzigartigkelt Venedigs
durchdringt unsere Essenz,
weshalb wir nicht nur der
Tradition treu bleiben, sondern
uns jeden Tag bemuhen, sie
welterzugeben.

Adler 1st dies und viel mehr: es
1st elne Geschichte zu erzahlen.

Die Mitarbeiter



Liebe gasten, einige Gerichte und Zutaten
serviert in diesem restaurant konnte
enthalten Substanzen das Allergien
hervorrufen oder Unvertraglichkeiten.
Wenn sie sind allergiesch Oder intolerant
ZzUu einem oder mehreren zutaten Erzahl

sie bitte uns so wir zeigen es Ihnen die
VVorbereitungen passt am besten zu sie.
Wir informieren Sie weilter, dass einige
Produkte konnen eingefroren werden

immer respektieren die VVerfahren der
Selbstbeherrschung unter die CE 852/04
reqgeln.

Wir laden euch ein zu kontaktieren die
Raummanager fur haben alle information sie
wollen.

Danke

% Gluten; D Milch und Milchprodukten;
{3 Erdnlsse; Cj NUsse; %? Krebstiere;

@ Eier und Eiprodukte; Fisch;

W Muscheln: é Senf; & Sesam; Soja;
# Sellerie; /A Schwefeldioxid und Sulphite.




Gin Fizz mit roten Friichten, Gin, Eischnee,
Soda, roten Fruchten

Venetian sour, Whiskey, Limette, Eischnee,
lokalen Rotweilns

Americano, \Vermouth, Bitter, Sprite

UNSERE ROH GEFULLTEN BROTFLADEN

Klirbiscreme, Gorgonzola und Nisse

Stockfischcreme, Rucola und "Taggiasca”
Oliven

Rohschinken, Burrata, Cocktailtomaten
und Pistazienkerne

Schmeinebacke mit Pfeffer, Honig
und Gorgonzola mit Mascarpone



Venezianischer Fischvorspeise (Garnelen
"in saor“*, Sardinen "1n saor ",
Jakobsmuschel, Stockfischcreme)

Gebratene Garnelen in Kataifi-Teig und suUf3-
saurer Sofde

Tartare von Scampi mit Zitronenschaum

Jakobsmuscheln gerdauchert mit Orangenholz
auf Zucchinicreme

Rindercarpaccio, Koralle aus Parmesan
und Balsamico Essig Dressing

Zucchini Auflauf mit Parmesancreme und
knuspriger Schweilnebacke



Spaghetti mit Venusmuschel-Creme und
Bottarga (gepresste Fischeier)

Hausgemachte Ravioli mit Stockfischflllung
auf Zucchinicreme und Streusel aus Taralli

Klofdichen mit Seebarsch Ragout

Schmarze hausgemachte Tagliolini mit
in Julienne geschnittenen Tintenfischen
und Orangenschale

Hausgemachte Cappellacci Carbonara

Kliirbisrisotto, mit Gorgonzola, Nisse
und Kaffeepulver

Bigoli mit Entenragout



Gemischte frittierte Fisch und Meersalat

Seebarschfilet aus dem Ofen mit in Julienne
geschnittenen Gemusen

Lachs in Pistazienkruste und Orangensofie

Tintenfische geflillt mit Krduterbrot
und Erbsencreme

Filet mit grlinem Pfeffer

Rindermange in "Barolo® geschmort
mit Kartoffelplree



Radicchio
Gemischter Salat

Backkartoffeln

Pommes frites

BIER VOM FASS

Kleines Bier

Mittelgrofies Bier

GETRANKE

Stilles llasser. Sodamasser

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite,
Lemon Soda, Pfirsich-Tee, Zitronentee

Fruchtsaft (Orange, Pfirsich, Ananas)



Amaro / Whiskey / Grappa / Gin
Spritz Aperol / Campari / Select
Bellini / Mimosa

Negroni#*

Old Fashion#*

Gin Tonic#*

Long Island Ice Tea#

Espresso Martini#

Irish coffee

Gin Fizz#*

Caffée liscio Latte macchiato
Caffé macchiato Te caldo

Caffe corretto Cioccolata calda
Caffe americano Caffe shakerato

Cappuccino



Tiramisu

Soufflée mit Schokolade
und Sahne

Dreierlei Schokoladenmousse

Panna cotta
mit Zitrusftruchten



